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e B Sod 5 Conservare al riparo dalla luce, 'El tutte le bollicine di Ferrarelle siano al 100% naturali e provengano dalla sua sorgente. Cio ti d3
Posso % CGown 2 in luogo “E‘I::"::ﬂm = la sicurezza che Ferrarelle & un'acqua completamente naturaie.
Magnesio 2 Sofun ___ 4 =0 T ' + ficca di bi - -
2 s ST ] N Sctema dl ool E ;g:;ﬂlgi; ;Edn%i':ll:mattumpagnare | pasti: ricca di bicarbonati naturali,
: Conducibllith a 20°C: 1800 ﬂ!ﬁkm Sl EFFERVESCENZA 55 :
5 EE.’L‘%'E-E“““'“"' 129 m%f% - MATURALE & e Per apprezzare al meglio il gusto di Ferrarelle, si consiglia di bere il prodatto fresco
E ?&nﬂﬁﬂimmﬁmm ﬁ.CQUﬂ MINERALE EFFERVESCENTE NATURALE E (8-10°C), di non congelarlo e di tappare la bottiglia dopo ogni utilizzo.
% mdm:ﬁ:zjlllutmdipmduzlnne- T ”I " % —
AT o et %[ Pt I [ R - DI T LB DAL 1893 .':':' — e e D.-'i.[.- 115'9-3 —

T et

80



